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UN NOUVEAU COLLECTIF D’AMBASSADEURS ‘FOOD’

Les meilleurs ambassadeurs culinaires flamands s'unissent pour
promouvoir la Flandre en tant que destination gastronomique
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goesting lgwstigl
Flemish noun

Unique desire or appetite for the good
things in life, such as food and drinks.
that can be found only in Flanders.
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Vingt-et-un chefs, chocolatiers, brasseurs, artisans, restaurateurs et producteurs sont
fiers d'annoncer la création d'un nouveau collectif visant a promouvoir la Flandre en tant
que destination culinaire a I'international : ‘Ambassadors of GOESTING'.

La Flandre se distingue par un large éventail de produits artisanaux locaux, des plats
savoureux, un savoir-faire exceptionnel et une véritable culture de la gastronomie. C'est la
destination idéale pour les épicuriens qui ont soif d'innovation et faim d'une riche histoire.

GOESTING : quésaco ?

La meilleure traduction de 'goesting' est sans doute 'envie', méme si le sens est plus fort et
le sentiment plus passionné en flamand.

Ambassadors of GOESTING
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Des Ambassadeurs avec un grand A

Les chefs renommés Nick Bril, Tim Boury, Seppe Nobels et Peter Goossens, des artisans
comme Frédéric Van Tricht et Hendrik Dierendonck partagent la méme passion et le méme
goUt pour les bonnes choses.

"Les Flamands sont de véritables épicuriens, le gott pour les bonnes choses est profondément
ancré dans leur ADN. lls viennent dans nos restaurants en grand nombre et avec beaucoup
d'enthousiasme, ce qui me permet de développer pleinement et continuellement ma
profession. Le fait de pouvoir faire partie d'un collectif de professionnels culinaires passionnés
est fantastique. Je suis fier de pouvoir développer et transmettre avec eux la richesse culinaire
de la Flandre", déclare Wim Ballieu.

Frédéric Van Tricht, affineur de fromage, est également fier de faire partie du nouveau
collectif. "Il n'y a rien de tel que de faire équipe avec d'autres artisans qui partagent la méme
passion que mol. C'est l'occasion révée de montrer au monde a quel point les produits flamands
sont délicieux".

Plus d'informations

e Liste complete avec informations détaillées ci-dessous.
. goesting
e Instagram: @GOESTINGiInflanders

‘Ambassadors of GOESTING' est une initiative de VISITFLANDERS.

Marijke Bris

presse.fr@visitflanders.com
015689 1441/067579 4643

VISITFLANDERS - Tourisme Belgique Flandre & Bruxelles
6, Rue Euler — 75008 Paris (fermé au public).

www.visitflanders.com

Ambassadors of GOESTING


http://www.visitflanders.com/fr/goesting
https://www.instagram.com/goestinginflanders/
http://www.visitflanders.com/fr

Qui sont les Ambassadeurs de ‘GOESTING’ ?
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Nom et lien pour

Prénom olus d’informations Etablissement

Peter Goossens Hof van Cleve*** Chef

Julius & Alina Eiﬁnoi;?:vj The Chocolate Line Chocolatier

Wim Ballieu Balls & Glory Food entrepreneur/chef

E?crg:;:e & Baerten & Decloedt ihumus & hortense** Mixologist/sommelier et chef

Hendrik Dierendonck Dierendonck Boucher

Nick Bril The Jane** Chef

Sven Dekleermaeker Brouwerij Duvel Moortgat {iBrasseur

Rudi Ghequire Brouwerij Rodenbach Directeur de brasserie

Anne-Sophie {iBreysem Ansoler Chef

Martijn Defauw Rebelle* Chef

Filip Claeys De Jonkman** Chef et fondateur des ‘North Sea
Chefs’

Seppe Nobels Instroom* Chef

Sven & Evelyn iiDe Ville Frituur Tartaar Spécialiste de frites belges

Joke Michiel Souvenir** Restaurant manager

Pieter Devolder ZUuT Patissier

Lien Vandeputte Réliva Chef

Raf Van Pottelbergh Brouwerij 3 fonteinen Sommelier de gueuze

Tim & Inge Boury Restaurant Boury*** Chef et restaurant manager

Thomas Cools Grondwitloof Familie Cools{Cultivateur d’endives

Willem Hiele Restaurant Willem Hiele* iChef

Frédéric Van Tricht Kaasaffineurs Van Tricht  iiAffineur de fromage
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https://www.visitflanders.com/fr/goesting/peter-goossens
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/julius-persoone-alina-kulinicheva
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/julius-persoone-alina-kulinicheva
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/wim-ballieu
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/nicolas-decloedt-caroline-baerten
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/hendrik-dierendonck
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/nick-bril
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/sven-dekleermaeker
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/rudi-ghequire
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/anne-sophie-breysem
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/martijn-defauw
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/filip-claeys
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/seppe-nobels
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/sven-evelyn-de-ville
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/joke-michiel
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/pieter-de-volder
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/lien-vandeputte
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/raf-van-pottelbergh
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/tim-boury-inge-waeles
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/thomas-cools
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/willem-hiele
https://www.visitflanders.com/fr/goesting/frederic-van-tricht
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Manifeste « GOESTING »

Nous sommes des chefs, des chocolatiers, des brasseurs, des producteurs, unis par un objectif
commun. Partager les histoires cachées de nos traditions culinaires. Ensemble, nous faconnons l'image
future de notre patrimoine culinaire et nous placons la Flandre sur la carte internationale en tant que
destination pour les gourmets. Nous le faisons ensemble, de fagon authentique, chacun a sa maniére,
mais avec le méme état d'esprit.

e En tant que collectif, nous ajoutons de la saveur a nos plats et produits locaux.

e Nous promouvons la Flandre en tant que destination culinaire.

e Nous sommes conscients de |'impact de I'alimentation sur la société, la nature et notre santé.
e Nous travaillons de maniére a ce que manger et boire servent un objectif plus large et global.
e Chacun d'entre nous dispose d'un vaste réseau (inter)national.

e Nous sommes heureux de tirer parti de ce réseau pour atteindre nos objectifs.

e Nous travaillons sous la banniére « Flandre ».

e Nous travaillons en tant que collectif et non en tant qu'entreprises individuelles.

e Nous savons que nous sommes plus forts ensemble et nous unissons nos forces.

‘Ambassadors of GOESTING’ est une initiative de VISITFLANDERS.

Site internet : https://www.visitflanders.com/fr/goesting
Instagram : @GOESTINGinflanders
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https://www.visitflanders.com/fr/goesting
https://www.instagram.com/goestinginflanders/

