
LA CULTURA 
CERVECERA BELGA

La combinación de una tradición cervecera que se remonta a siglos atrás y la pasión mostrada por 
los cerveceros de hoy ha convertido a Bélgica en la cuna de cervezas excepcionales. La cerveza 
siempre ha sido un elemento vital de la historia, la gastronomía y la vida social de Bélgica. 

Bélgica es famosa por su amplia gama de estilos de cerveza y cuenta con una tradición cervecera que
se remonta a la Edad Media. Muchos de sus mejores cerveceros siguen utilizando las mismas recetas y
métodos de elaboración que se han venido transmitiendo de una generación a otra. Westmalle, Duvel,
Rodenbach, Rochefort, Delirium Tremens, Hoegaarden, La Chouffe, Orval, Karmeliet, Chimay, Boon,
Westvleteren: estas son solo algunas de las marcas de renombre mundial que se han convertido en
nombres familiares en todo el planeta.

Al mismo tiempo, ha aparecido una nueva ola de cerveceros artesanos innovadores. Estos cerveceros
han estado experimentando con nuevos ingredientes, recetas y métodos de elaboración. Están
añadiendo nuevas y emocionantes vibraciones, manteniendo viva la escena de la cerveza belga, tanto
hoy como mañana.



¿QUÉ HACE QUE LA CERVEZA BELGA SEA ÚNICA?

LA RICA TRADICIÓN  
Con una tradición cervecera que se remonta siglos atrás, muchos 
aficionados ven Bélgica como la patria de la cerveza. Mucho antes de la 
popularidad actual de la cerveza artesanal, los monasterios y las fábricas 
de cerveza familiares pasaron su artesanía de generación en generación.

LA AMPLIA VARIEDAD
La diversidad en los procesos de elaboración y los ingredientes dio 
lugar a una gama excepcionalmente amplia de estilos de cerveza 
y perfiles de sabor. Cervezas “saison”, cervezas de trigo, lambic y 
“geuze,” viejas cervezas flamencas oscuras, dobles, triples y otras 
cervezas de abadía, “Brut de Flandres”, “spéciale belge…” la variedad 
de estilos autóctonos de cerveza en Bélgica es impresionante. Inspira 
a cerveceros contemporáneos en el mundo entero.

LA EXCELENTE CALIDAD
Por muy amplia que sea la variedad de cervezas, las cervezas belgas se 
caracterizan por su complejidad, refinamiento y equilibrio. En cada copa 
probarás la innovadora artesanía y la creatividad de los apasionados 
cerveceros. Las cervezas belgas están hechas para saborear.

EL SERVICIO CORRECTO
A los cerveceros belgas les importa cómo se sirven sus cervezas. Cada 
cerveza tiene su copa de marca exclusiva. Se considera un pecado 
mortal servir una cerveza en la copa errónea o a la temperatura 
equivocada. Igualmente importante es la rica capa de espuma que no 
puede faltar en la mayoría de las cervezas belgas.

LA INFLUENCIA GLOBAL
Las cervezas belgas seducen a cada vez más amantes de la cerveza, 
tanto belgas como internacionales. También se imitan cada vez más en 
el extranjero, aunque las auténticas cervezas belgas son ampliamente 
consideradas como la referencia de la cerveza por excelencia.

LA GASTRONOMÍA CERVECERA
La cocina belga cuenta con muchos platos tradicionales en los que la 
cerveza se utiliza como ingrediente. Además, la cerveza suele presentarse 
como la mejor opción de maridaje para las comidas “gourmet”. ¡Para 
los amantes de la gastronomía aventureros, una sesión de maridaje de 
cerveza y chocolate es la experiencia belga definitiva!

LA CULTURA DE LOS BARES
Según las normas internacionales, los bares de Bélgica tienen una extensa 
lista de cervezas. Muchas cervecerías especializadas incluso ofrecen 
cientos de opciones. Busca los llamados “bruine cafés ” omnipresentes: 
lugares antiguos, acogedores y evocadores. No hay mejor lugar para 
probar cervezas especiales… ¡y para conectar y compartir buenos 
momentos con los lugareños!

LA REGIÓN DEL LÚPULO
Durante siglos, Flandes ha sido un importante productor de lúpulo 
en la Europa continental. Esta tradición existe principalmente 
en la región de Westhoek, alrededor de Poperinge, una parada 
imprescindible en cualquier ruta cervecera belga. Si visitas un 
restaurante local en febrero y marzo, puede que tengan brotes de 
lúpulo, ¡una verdadera delicia belga!

EL RECONOCIMIENTO DE LA UNESCO
En 2016, la UNESCO inscribió la cultura cervecera Belga en su lista de 
Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad. La palabra “cultura” 
refleja la importancia y el valor atribuidos por los belgas a su cerveza, 
así como la intensidad con la que está entrelazada con su vida social. En 
Bélgica, la cerveza es mucho más que una bebida. Está en el ADN de los 
belgas, que la consideran parte de su orgullo e identidad.

UN FUTURO APASIONANTE  
La centenaria historia de la cerveza en Bélgica ha tenido una enorme 
influencia en su propia industria cervecera contemporánea. Cerveceros 
innovadores redefinen y reinventan la rica tradición cervecera de Bélgica 
en la vibrante escena de la cerveza artesanal, la de hoy y la de mañana.
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Calendario 
de festivales de cerveza belga 

MARZO 
The Beer Experience 
(Heusden-zolder)

The Beer Experience es un festival 
de cerveza con un amplio enfoque, 
con música en directo, charlas 
sobre cerveza, degustaciones de 
cerveza y sesiones de foodpairing. La 
hermosa ubicación histórica (Muze 
& ZLDR Luchtfabriek) añade encanto 
e identidad al festival. Los edificios 
irradian la historia de la explotación 
minera del carbón en la provincia 
de Limburgo. En 2022, exactamente 
30 años después del cierre de 
la mina, este entorno industrial 
resultó ser un telón de fondo ideal 
para la primera edición de The Beer 
Experience. Pequeñas cervecerías, a 
menudo locales, se complementan 
con una selección de cervecerías no 
belgas. The Beer Experience atrae a 
un público polifacético: aficionados a 
la cerveza, apasionados de la cerveza 
y amantes de la gastronomía.
https://thebeerexperience.be/

MAYO 
Toer de Geuze (Beersel)

El Toer de Geuze es un acontecimiento 
bienal organizado desde 1997 por 
HORAL, la organización que reúne a la 
mayoría de las cervecerías de Lambic. 
Durante todo un fin de semana, las 
cervecerías y las tabernas de “Geuze” 
de los valles de Pajottenland y Senne 
abren sus puertas al público. En las 
instalaciones de las cervecerías 
y fábricas de Geuze se organizan 
visitas gratuitas y degustaciones (a 
veces exclusivas) de Lambic, Geuze, 
“Kriek” y otras cervezas lámbicas. Los 
productores se pueden visitar en coche 

o en bicicleta, o se puede reservar un 
asiento en un autobús turístico, que 
pasa por 4-5 lugares distintos al día.

MAYO 
Leuven Innovation 
Beer Festival 

El Leuven Innovation Beer Festival es 
un pequeño festival de dos días para 
cerveceras artesanales innovadoras 
de todo el mundo. Es una plataforma 
en la que los cerveceros se reúnen en 
un entorno en el que pueden crecer 
nuevas ideas, surgir colaboraciones 
y los visitantes pueden conocer a 
los cerveceros en persona. El evento 
está organizado por la cervecería 
artesanal local Hof ten Dormaal.

JUNIO 
Bierpassie Weekend 
(Amberes)

El Bierpassie Weekend (Fin de semana 
de la pasión cervecera) es una ocasión 
ideal para que los amantes de la cerveza 
degusten una amplia variedad de cer-
vezas belgas en el hermoso y acogedor 
corazón de Amberes. El festival al aire 
libre tiene lugar en Groenplaats, una de 
las plazas más bellas de Amberes, junto 
a la impresionante Catedral de Nuestra 
Señora. Más de 40 cervecerías presentan 
más de 200 cervezas, representando 
todos los estilos de cerveza belga: cer-
vezas trapenses y de abadía, cervezas 
“saison,” cervezas “spéciale belge”, cer-
vezas blancas, cervezas rubias fuertes, 
cervezas de fermentación espontánea 
(“Geuze”, “Lambic” y “Kriek”), cervezas 
de fermentación mixta (flamenca roja/
oscura), cervezas de champán (bière 
brut), ...

AGOSTO 
Belgium Beer Week

Belgium Beer Week es un foro 
internacional anual de la cultura 
cervecera belga. En el transcurso de 
una semana, los socios participantes 
(bares de cerveza artesanal, tiendas 
de botellas, clubes de cerveza, 
guías de cerveza, sumilleres de 
cerveza, cerveceros, organizadores 
de eventos, de cualquier parte del 
mundo) organizan uno o varios 
actos cerveceros relacionados con 
la cultura cervecera belga. Ofrecen 
un amplio programa de actividades 
en las que pueden participar los 
amantes de la cerveza. Entre ellas se 
incluyen catas de cerveza, maridajes, 
“tap takeovers”, catas a ciegas, 
botellones compartidos, “brunchs” 
cerveceros, etc.

SEPTIEMBRE 
Belgian Beer Weekend 
(Bruselas) 

La Grote Markt (Grand-Place) de 
Bruselas, inscrita en la Lista del 
Patrimonio Mundial de la UNESCO 
y una de las plazas más bellas del 
mundo, es el escenario incomparable 
del Belgian Beer Weekend. Alrededor 
de 50 pequeñas, medianas y grandes 
cervecerías belgas sirven unas 350 
cervezas belgas diferentes. Una 
gran oportunidad para explorar los 
diversos estilos de cerveza que dan 
a Bélgica su merecida reputación 
como uno de los mejores destinos 
cerveceros del mundo.
 
 
 



SEPTIEMBRE 
Bruges Beer Festival 

Brujas goza de renombre como ciudad 
cervecera, gracias a sus cervecerías, su 
rica tradición cervecera, sus bares de 
cerveza oscura y su festival de la cerveza. 
Cada año, unas 80 cervecerías belgas 
presentan más de 500 cervezas en el 
Bruges Beer Festival. Las cervecerías 
asistentes son una mezcla de fabricantes 
de larga tradición e interesantes recién 
llegados al mundo de la cerveza artesana. 
Varios “food trucks” ofrecen platos fríos y 
calientes “in situ.”

SEPTIEMBRE 
BXLBeerFest (Bruselas) 
Desde su primera edición en 2017, el BXLBeer-
Fest otorga a Bruselas el lugar que se merece 
en lo más alto de la lista de las mejores 
ciudades cerveceras del planeta. Aman-
tes y entusiastas de la cerveza de todo el 
mundo se reúnen para descubrir una amplia 
selección de cervezas de Bruselas, del resto 
de Bélgica, así como de otros lugares del 
mundo. Con unas 60 cervecerías de unos 10 
países diferentes, el festival demuestra que la 
cerveza no tiene fronteras. El BXLBeerFest es 
conocido por su carácter internacional y su 
ambiente cordial y distendido. Sólo se invita 
a cervecerías independientes que producen 
cervezas artesanales de una calidad excep-
cional. También la gastronomía tiene cabida, 
con una variada gama de “food trucks” y 
algunas sesiones exclusivas de maridaje, a 
cargo de chefs de primera línea.

OCTUBRE 
Modeste Bierfestival

El íntimo Modeste Beer Festival rinde 
homenaje a Modeste Van den Bogaert, que 
dirigió la fábrica de cerveza De Koninck 
(donde se celebra el festival) durante más 
de 50 años. Pero hay una segunda razón por 
la que el festival lleva su nombre: Modeste 
también significa “modesto”. El propósito 
del festival es dar a conocer a los amantes 
de la cerveza cervecerías de tamaño y 
producción modestos. Por tanto, es el festival 
perfecto para descubrir algunas joyas entre 
las cervecerías más pequeñas de Bélgica. 
Otros actos, como las sesiones de maridaje, 
animan el programa del festival.

OCTUBRE 
Oud Bruin Fest (Kortrijk)

Oud Bruin Fest es un nuevo festival de la 
cerveza que pone de relieve el estilo de 
cerveza “Oud Bruin”, que a veces también se 
denomina “Flemish Red (Sour) ale.” Es una 
de las cervezas clásicas de Bélgica. Puede 
que haya pasado un poco de moda en las 
últimas décadas, pero hoy está más viva 
que nunca. A los cerveceros tradicionales, 
que han perfeccionado este estilo y han 
establecido un alto nivel, se unen hoy los 
nuevos cerveceros, a los que les gusta 
experimentar con diferentes ingredientes 
y nuevas técnicas. El Oud Bruin Fest es 
el lugar ideal para degustar y comparar 
cervezas “Oud Bruin” clásicas con nuevas y 
sorprendentes versiones del estilo.

NOVIEMBRE 
Billie’s Craft Beer Fest 
(Amberes)

Desde 2017, el pub de cerveza artesanal de 
Amberes Billie’s Bier Kafétaria organiza 
Billie’s Craft Beer Fest, aplicando una formúla 
de todo incluido con más de 50 de las 
mejores cervecerías artesanales de Bélgica 
y más allá. Rápidamente adquirió una gran 
reputación internacional como uno de los 
principales festivales de cerveza artesanal 
de Europa. Billie’s Craft Beer Fest es una 
celebración internacional de la amistad y la 
pasión compartida por la cerveza artesana. 
¡Una visita obligada para los amantes de la 
cerveza!

DICIEMBRE 
Christmas Beer Festival 
(Essen) 

El Christmas Beer Festival (Festival de la Cer-
veza de Navidad) lo organiza cada año el club 
cervecero local O.B.E.R. (catadores 
de cerveza objetivos de la región de Essen). 
Durante dos días, los visitantes pueden de-
gustar unas 200 cervezas belgas de Navidad e 
invierno. La lista de cervezas está considerada 
una de las mejores del mundo, con varias 
novedades y joyas interesantes combinadas 
con clásicos mundiales. Es un festival pequeño, 
con una asistencia de unos 3.000 amantes 
de la cerveza. Las entradas para el festival se 
agotan con meses de antelación, así que ¡hay 
que planearlo con tiempo! 

BELGIAN BEER WORLD
   BRUSELAS

Belgian Beer World, el muy esperado centro de visitantes 
sobre la cultura cervecera belga, abrió sus puertas en 
septiembre de 2023.

Situado en el espléndido edificio histórico de la Bolsa de Bruselas, es el mayor 
centro interactivo del mundo sobre la cerveza. Los visitantes aprenden sobre la 
historia de la cerveza belga, exploran multitud de aromas y sabores y descubren 
su perfil de gusto personal. La visita termina con una degustación de cerveza en 
el impresionante bar de la azotea, ¡con impresionantes vistas de Bruselas!

EN PRIMER PLANO

CONTACTA con VISITFLANDERS.COM 
Para cualquier pregunta sobre la cerveza belga o el turismo relacionado con ella,  

no dudes en ponerte en contacto con: info@flandes.net.
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